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Presentacion Editorial
Editorial

En el nimero 12 del boletin cientifico InvESTigium de la Escuela Superior de Tizayuca, se hace una revision
documental sobre la recuperacion de productos perecederos en México y su impacto econémico-social, a través del
manuscrito Analisis de la Logistica Inversa de Productos Perecederos en México. De igual forma, se realiza
investigacion documental sobre el paradigma madre-trabajadora en la actualidad en el documento Mumpreneurs:
mds alla de la relacion “Emprendimiento-maternidad”.

En el articulo Politica Turistica: Una aproximacién desde la accion comunicativa para la promocién del Estado
de Hidalgo se realiza un analisis cualitativo de la promocion y comercializacién de servicios turisticos con el objeto
de posicionar a estos como destinos de alta demanday preferencia por los usuarios.

La propuesta para cuantificar la eficiencia técnica de la Universidades Publicas Estatales de México se muestra en el
articulo Eficiencia Técnica en las Universidades Publicas Estatales en México, observando que la innovacion y el
emprendimiento son &reas de oportunidad. Por otro lado, actualmente los riesgos ambientales son tema de anélisis en
el documento Modernidad, riesgo y la cultura de la prevencion: una reflexion desde la intervencion de Trabajo
Social, resaltando la necesidad de la cultura de la prevencién desde la profesion de trabajo social.

Con el objeto de mostrar al mundo los procesos turisticos y patrimonio cultural del Municipio de Tepeapulco,
Hidalgo, México, se realiza la propuesta de un museo interactivo a través del manuscrito Diagnéstico a partir de la
propuesta de un museo interactivo en el museo de Fray Bernardino de Sahagun.

Para la industria cervecera artesanal se hace la propuesta de Control basado en PLC y monitoreo mediante HMI de
la temperatura en el proceso de maceracion y coccién en la elaboraciéon de cerveza artesanal, con el objeto de
reducir las perturbaciones que afecta al proceso y en consecuencia al sabor final de la cerveza.

Sin dejar de lado hoy en dia de la necesidad de contar con materiales digitales que apoyen la formacion académica
delos estudiantes se hace la propuesta en redes LAN, a través del documento Disefio de materiales didactico digitales
para la asignatura: Disefia la red LAN de acuerdo a las condiciones y requerimientos de la organizacion, en 5°
semestre del CBTIS 179 en Tulancingo, Hidalgo.

jQué sea de su agrado y utilidad el nimero 12 de InvESTigium!
Comité editorial.

José Carlos Quezada Quezada, Editor en Jefe.




