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Huejutla, pueblo con sabor

Huejutla, a town with flavor
Maximino Bautista -San Juan 2

Abstract:

Tourism is an activity that leaves important benefits for the people who live in Huejutla de Reyes, which allows the municipality to
grow and that translates into economic activity through the generation of jobs for the promotion of historical, cultural and tourist
heritage.

Huejutla de Reyes, Hidalgo, due to its geographical location and the predominant warm climate make it the ideal place for the
cultivation of plant species, endemic used since pre-Hispanic gastronomy whose influence has not diminished on the table of its
inhabitants and those who visit us throughout the year with the aim of always tasting and enjoying something unique and irreplaceable
of this beautiful "Town with Flavor"
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Resumen:

El turismo es una actividad que deja importantes beneficios para las personas que habitan en Huejutla de Reyes, que permite crecer
al municipio y que se traduce en la actividad econdmica mediante generacion de empleos para la promocion del patrimonio histérico,
cultural y turistico.

Huejutla de Reyes, Hidalgo, por su ubicacion geografica y el clima calido predominante lo hacen el sitio ideal para el cultivo de
especies vegetales, endémicas usadas desde la gastronomia prehispénica cuya influencia no ha mermado en la mesa de sus habitantes
y de quienes a lo largo del afio nos visitan con el objetivo de saborear y disfrutar siempre algo Unico e irremplazable de este bello
“Pueblo con Sabor”
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Introduccién

Huejutla ofrece una gran variedad de productos Unicos
gue enriquecen las cocinas y mesas al mismo tiempo que
satisfacen a los paladares méas exigentes, lo anterior
aunado a las manos de artesanos que con talento y
trabajo elaboran utensilios propios para la cocina
huejutlense, que dan un sabor final Gnico e inigualable a
los platillos de Huejutla.

Es de gran importancia la actividad gastrondmica en este
municipio, que actualmente es una fuente de ingresos y
generadora de empleos considerable.
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Hoy existen en Huejutla 38 Restaurantes de los cuales la
mayoria de ellos ofrecen en sus cartas, comida tradicional
y son elaborados con utensilios como los lebrillos,
metates, molcajetes, comales de barro, chichapal entre
otros, dandole un terminado y sabor Unico a la comida
Huejutlense.

Indudablemente Huejutla es un destino obligado para los
amantes de la gastronomia ya que su rica y variada
cocina compuesta por platillos, muchos de ellos con
herencia prehispanica, constituyen un atractivo para los
visitantes ademas de contemplar sus atractivos turisticos.
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Nada como unas ricas enchiladas
multicolores acompafiadas de cecina o bien de un huevo
hecho en hoja de platanorematado con unos
suculentos bocoles que podras repetir hasta el cansancio
sin miedo a la indigestiébn que para eso unos tragos
de cafia se encargaran.

El tianguis conserva la caracteristica prehispanica, aqui
se utilizan los cajoncitos de madera o “litros” para medir
la cantidad del producto como el maiz y el frijol y todos
los domingos en Huejutla se instala el tianguis tradicional,
donde se muestra la diversidad de productos regionales.
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El mercado municipal, es hermoso nos deja fascinados al
ver todo lo que ahi se vende, la gran variedad de
productos naturales y a muy buen precio, artesanias y
gastronomia que puedes encontrar
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