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. Tema: Rueda de aromas de Ann Noble

Resumen

Durante su tiempo en el Departamento de
Viticultura y Enologia de UC Davis, Ann Noble
inventdé la rueda de los aromas, que se
acredita con la mejora de la comprension
puUblica de la cata de vinos y la terminologia.

« Palabras Clave: \Viticultura, enologia, cata,
aromas.



. ABSTRACT

Ann Noble invented the wheel of the
flavorings, which one accredits with the
improvement of the public comprehension of
the trying wine and the terminology.

Keywords: Viticulture, oenology, tasting,
aromas.



. Obijetivo General

* |dentificar y comprender la terminologia
de familias aromaticas segdn los distintos
niveles de la rueda de los aromas
elaborada por Ann C. Noble.




. Obijetivos Especificos
e Describir la rueda de los aromas de Ann
C. Noble.

e Clasificar la terminologia de una cata de
vinos segdn la rueda de aromas.

e Estandarizar la terminologia utilizada
para una cata de vinos.




. Introduccién

A principios de la década de 1980, Ann Noble y sus
colegas de la Universidad de California en Davis,
desarrollaron un vocabulario integral sobre términos
descriptivos de sabores y aromas en los vinos, Los
aromas de esta rueda, estan dispuestos en 3 niveles
generales y 29 sub-categorias que contienen un total
de 94 aromas reconocibles.




. RUEDA DE AROMAS DE ANN NOBLE

El aroma de identifica por el bulbo olfatorio a
través de la inhalacion del aroma del vino y se
usa para identificar los sabores de la uva.

Esta rueda no contiene terminologia para
describir la sensacién en boca.




RUEDA DE AROMAS DE ANN
. NOBLE

La rueda descompone los aromas del vino en
12 categorias bdsicas y luego subdivide en
diferentes aromas que pueden caer dentro
de esas mismas categorias.




RUEDA DE AROMAS DE ANN
NOBLE

Dispuestos en forma de tabla, las divisiones son
las siguientes:

NIVEL 1 NIVEL 2 NIVEL 3

FLORAL FLORAL Madera de aloe
Flor de Naranjo
Rosa
Violeta
Geranio
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Especiado Especiado Clavos
Pimienta negra
Regaliz, anis

NIVEL 1 NIVEL 2 NIVEL 3

Frutal Citrico Pomelo
Frutos Rojos  Limon
Mora
Frambuesa
Frutilla

Grosella negra
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NIVEL 1 NIVEL 2 NIVEL 3

Frutos de arbol Cereza
Damasco
Durazno
Manzana
Frutas tropicales Anana
Melon
Banana
Frutas Jalea de frutillas
desecadas Pasas de uva
NS Higo
,““ﬁ‘/\x Otras frutas  Fruta artificial
¥ &

Metil-antranilato
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NIVEL 1 NIVEL 2 NIVEL 3

Vegetal Vegetales Lefoso
£ Césped

NESG0E Pimiento

Eucalipto
Menta

Cocidos, en lata Arvejas verdes

Esparragos
Aceitunas verdes/negras

Secos Heno/Paja
Té
Tabaco
Frutas secas Nuez Nuez
Avellana

Almendra
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NIVEL 1 NIVEL 2 NIVEL 3

Caramelizado Caramelizado Miel

Jarabe de caramelo
Diacetilo (manteca)
Salsa de soja
Chocolate

Melaza

. Fendlico
Madera Fendlico Sy

Cedro
Roble

Resinoso

Quemado Ahumado
Tostada quemada
Café

Moho Polvo

Tierra Hongo
Tierra Rancio (moho)
Corcho enmohecido
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NIVEL 1 NIVEL 2 NIVEL 3

Otros Pescado
Jaboén
Sorbato
Aceite
Acre :
Caliente Alcohol
Frio Mentol
Oxido Oxido Acetaldehido
Microbiolégico Levadura Levadura
Lias
Lictico Acido butirico
Sudor
NG Acido lactico
1) S%_(
=% Otros Caballo

Rata




RESUMEN

A manera de resumen:

= Quimico - Incluye aromas como azufre y petroleo

= Acre - Aromas como el alcohol

* Oxidado - Aromas como el acetaldehido

= Microbiolégico - Aromas como la levadura vy el acido lactico
= Floral - Aromas como los geranios

= Picante - Aromas como el regaliz v el anis

= Afrutado - Aromas como grosella negra y albaricogue

= Vegetativo - Aromas como el eucalipto y la alcachofa

= Nogal - Aromas como nueces y avellanas

= Caramelizado - Aromas como caramelo y melaza

= Madera - Aromas a menudo impartidos por el roble como la vainilla y el cafe

* Terroso-Aromas como hongos v moho
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